As dificuldades por qua passa, neste momento, a Regido Demar-
cada do Douro, as quais v&m determinando o abaixamento do
renditnento habitual dos viticuitores e que por cutre lado obrigaram
a Casa do Douro a um esforgo financsiro consideravel, 2o ter de
substituir os habituais compradcres na aquisi¢ao de quantdades
aprecidveis de vinhos ganerosos das colheitas de 1989 e 199C,
aconselham, naturalmente, a que se faca, neste Gomunicado, uma

\ referéncia As diversas razoes que estdo por trés de tudo isto.

Emn primeiro lugar e como raz&o de carédcter georal, referimos a
recessio internacional, rasultante de todas as alteragdes pelitico-
econdmicas em curso nos pafses do Leste auropets, cujos refloxos
afectam, também a econcmia dos palses da Comunidade, a qual
representa, para o Vinho do Porto, 95% do seu tradicionai mercado
de comercializagio. Convem aqui notar, ainda, que as dificuldades
por quo passa neste momento a nossa egifo n&o slo exclusivas
dola prépria; na verdade, a generalidade das regides vitfcolas atra-
vessam, neste momento, situagdes kdénticas, podendo mesmo
afirmar-se que a generalidade das actividades geondmicas, a todos
os nfveis, atravassam situagdes mais ou menos complicades,

Em segundo lugar, 8 ainda como razao de cardcter genérico, ndo
podemos deixar ds referir, como influenciadora da siuagio que vive
a vitieultura, a diminuigdo do consumo, refloxe, nomeadamente, das
campanhas antialcodlocas que v8m sendo, ha prética, verdadeiras
campanhas antivinho, adeterminar também ro consumidor do Vinho

i do Porto a quebra da sua compra.

Outras razdes, todavia, de cardcter especifico oS per trds das
dificuldades que vimos santindo; em primeiro lugar o deseoquilfbrio da

cfsﬁa da vinho sﬂr\hn\er\ na Pradugio, ronuﬂnnfq nﬁo apenas dos

: f|¢|ado, mas também da quebra s!gmf!canva das compras que os ex-

. portadores tradicionalmente faziam & Lavoura; em segundo lugar, o
* desequilibrio resultante do aumento verificado nos Gitimos anos na

. perfeitamente

produgfio regional de vinho, derivada, por um lado, do aumento
significativo da drea de vinha, mas também ca produtividade por
hectare, muito rais e1evada que o tradicional nas vinhas reestrutu-
radas; em terceiro Iugar ainda, a politica que vem sendo seguida
polas casas exportadoras do diminuigdo dos sous «stocks», resul-
tante do facto ds as taxas do juro praticadas pela Banca serem
incomportaveis, inviabilizando totaimonte uma
politica de aumanto de «stockagem» que devoria determinar um
significativo aumento da quatidade e ndo permitindo, por outro lado,

* o aparacimento de novos operadores, como seria dessjavel, para

dar corpo & exportagdo directa pelos préprios proditores; em quarto
lugar, o divércio que presidiu durante demasiado tempo as relagbes

1 entre produtores e exportaderes, e Impediu o didlogo que daveria ter

determinado uma maior busca conjunta de solugdes para os prokle-
mas qus surgiram ao longo do tempo ¢ formentou, nomeadamente,
através de entrevistas publicadas na lmpronsa, uma md imagom o
uma incorrecta avaliagio da situag@o vivida na Regiao, que velo
sendo habilmente aproveitada pelos impontaderas de Vinho do Porto
e desencadeou a degradagao dos ssus precos.

Por Gltimo, deixdmos propositadamonte para tratar em separado
uma das principais razdes que explica muito do que de memento se
passa na Regido Demarcada: as alieragdes que muito paulativa-
mente vém sendo infroduzidas no sector decorrentes da integragdo

de Portugal na Comunidade Europeia,

Esta situago 6 tanto mais impoitante quanto é certo que a
grande maioria dos viticuitores ainda se ndo apercebau que algumas

das fungdos que a Casa do Douro vinha desempenhando, por

imperativo dos seus Estatutos, cormo o monopélio da distribuigao de
aguardente, cuja venda passou a ser livre, a fixagdo dos pregos de
intarvengio dos vinhos do mesa que agora é feita em Bruxelas palos
ministros da Agricultura dos Doze, a fixagio dos pregos minimos

para as diferentas classes de vinho generoso, quo por imparativo da

regulamentagdo comunitéria' ndo pode cbrigar nam compradores
nem vendsdorss, j4 que os pregos se formam na livie concorréncia
de oferta o de, procura, ou anda a prépria intervengiio sobre os
vinhos g : 3rosos, que a parti U1 segunda etapade adesdo passou
a ter do ragor-se por bases de acordo entra ambas as 1.atas
o rolvidas no negéclo ¢ 3 Vinho do F¢ ), mostram bem carno na
virdade dolxdmos de vive: num regime de protecclorismo au pater-
nalista o pass&unos a confrontar-nos com um mercado livre, ondo a
fixagho dos pragos e o seufuncionamanto se regem pelos principlos
da fivre ofsrta e procura do produto.

Dal que tenha havido a preccupagio, na fixagio do quantitativo
a beneficlar na colheita deste ano, em faz8-lo a0 mals baixo nfvel
possivel, preclsamente para provocarmos, por um lado, um mals
répido equilfbrio do marcado, J4 que neste momento 0s «stocks»
totals de Vinho do Forto estiio bastante altos face ao exkido legal-
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mente &, por outro, procurarmos, através da reducdo da ofsria, uma
valorizagéo Imediata dos pregos que vém sendo praticados na Produ-
8o, facto que, s6 por s, pods compensar a quebra que se valverificar
no guantitativo,

Haver4 aindade notar-se que da redugéc substancial do beneficio
ndo resulta, para os viticultorns, o correspondente agravamento, j&
que os das vinhas tradicionais e os do PDRITM verdo o total do
quaniitativo apenas efectivamente reduzido de £.000 pipas relativa-
mente & dltima colheita, enuanto para os das vinhas de Lel n.2 43/80
o Governo sa disponibilizou atribuir-lhos uma compensagiio paia falta
de rendimento, por motive da ndo atribuigio de banoik.lo osts ano a
essas vinhas.

Como J4 atréds fol dito, nio val este ano ser fixado prego minimo
para as diferentas classes, mas ndo pods da qualquer forma deixards
o dizer que serd a todos os titulos desejdvels que o prego correnta a
praticar nesta campanha corresponde ao da tltima fase da comercla-
lizagéio da vinhos generosos da colheita da 1991 ¢ qua rondou os 120
contos acrescido, no minkmo, do valor previsto para 2 Inflagio e que
vem serido pelas entidades competentes estimado arn 8%, no final do
ano.

Por outro lado, no que to2a ao escoamento do vinhos por comercia-
lizar, caso venham a surgir, smbora o Comunicadp,néo reflra sxpres-
samanta os raspectivos pregos, a Casa do Dou y’é‘&lxarzﬁ ds o fazer,
tal com» pravisto nos seus Estatutos, nas condigdes que, na altura,
forem consldarados adequados.

Em resumo, conslderando que peta aplicagio da Lei do Tergo, &
quantidaclu mfnima que os exportadores serdo obrigados a adquirirde
vinhes da presoit a $ corcs de 84.600 pipas, ¢ alnda qua o
Govainw astabelscsu uma linka de wédito ao abiigo Jo MORITM Lom
vista a facilitar a «stockagem», pelos produtores, de vinhas destinadas
a sua comercializagdo directa, § crivel que a quantidads gue se
autorizou a heneficiar venha a mostrar-se a adequada por forma a
permitic a recuperagéo dos pragos na Produgio.

Naodevera deixar de se fazer referdncia ao Protocolo assinadoom
Maio com a Associagdo dos Exportadores e o fnstituto do Vinho do
Porto, como primeira tentativa para se tentar o equilfbrio do sector.
Todavia, a demora, na politica, em dar corpo As vbrigagdes que cada
umdos intoressados nele assumidos, faz-nos sentir algum cepticismo
que esperamos possa rapidamante ser ulirapassado, quor pela retira-
da e pagamento & Lavoura dos vinhos ainda por carregar, quer pelo
desbloqueamento & Casa do Douro de verba nels prevista de 4
milhées de contos, como compensagic pelo bloqueamento dos
=stocks» sm seu peder das colheitas de 1989 e 1830,

Assim, ouvido o Consalho Regional de Vitivinicultorss fixaram-se
para esta vindima, tendo em conta a defasa de qualidads dos mostos
a beneficlar @ as perspectivas da colhoita, os sogunr‘tos conflciontes
para as Vinhas Tradiclonais e PDRITM:

Classe AB 2710 Vha
Classs CD .cccvvcveverrrereererresse e s snsae e eesens 2.34C Vha
Classe E 2.060 Vha
Classe F .... 860 Vha

A~ Vinho Gsnerose
— £ de 85.000 gipas o quaatitativo ¢e moste a beneticiar.

1.1 — Os volumes autoiizados a beneficlar ndo podem ser ultra-
passados em mals de 5%, todavia, tal excesso nfo deve constar na
declaragio da produgiio, pelo que ndo pode também ser comerclaliza-
do.

1.2 — pquele excesso, refarido no nimaro anterlor, serd obrigato-
riaments reduzido no voiume do beneficio a que o viticultor tiver direite
no ano Imediato, pelo qua ndo & possivel a acumulagdo sucessiva de
excessos da diferentes vindimas.

1.3 ~— A heeficiasfo -1 n osto para além dos 5% ou eventuais
falsas declara« os «ia ori. iard \ a organizagho, pela Casa do Douro,
do respectivo procese ), ficande « transgressor sujsito &s pena'idades
aplicavels.

1.4— £ Interdito a concessio ou utitizagao de créditos de litragem.

2 — A Impossibilidade de {ixa¢ie de pregos minimos como era
habitual, nfio obsta a que sobre esta matéria se procure deflnir uma
orlentzgdo,

Assim, face a redugio da oferta decorrente da diminulgio de
volume de mosto a beneliciar, dave a formagdo dos pregos basear-so
nos valores correntas da Gltima fase de comerclallzagéo acrascido ds
uma taxa de crascimento minlmo igual & prevista pare a Inflagdo e que
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as eritidades oficiais estimavarn em 9%.

2.1 — Deverd sar axigido dos ceinpradores a respectiva sobre-
valerizagfio nos mostos com graduacéo superior & 11.Vol!

2.2 — As trvas comercializadas na vindima serdo integralmente

I!qu&dadas polos compradores, através da Casado Douro, até 31 da
" Dezombro de 1992,

2.3 — Os mostes comsrcializados na vindima sario integral-
mente iiquidados pelos compradorss, através da Casa do Douro, a
prento, ou no maxima de trés prestagdes, como ss segue:

40% do valor por ocasifo da vindima; 45% do valor aié 15 ¢e
Janeiro de 1993; 15% do valor até 31 da Marge do 1953,

2.4 — Os vinhos comercializados ao abrige da Base V serfo in-
togralmente liquidados pelos compradores, através ca Casa do
Deuro, atd 28 do Fevaroire de 1993.

2.5 — Nos pagamontos sigctuados através da Casa do Douro
seiio deduzidos us eventuais débitos dos viticultoras.

3— A aquisigZo do aguardente para a beneficiagio de mosto o
respectivos pregos sfo livres, sem prejulzo de as mesmas daversm
ter sklo obrigatoriaments aprovadas pelo LV.P. e do controlo da
Casa do Deuro na fiscaliza¢do da sua wilizagso.

3.1—Ospregos o demais condigbss de fornecimento do aguar-

: dentas pala Casa do Douro serfo divuigados em circular.

3.2 — Qualquer que seja a origem da aguardente a utilizar na

beneficiagdo do mosto, havard sempre o pagamento, pelo utiliza- -

dor, de uma taxa de J$OO por litro que reverts para a Casa do Douro
&.Y.P,

3.3 — As quantidades méximas a utllizar na beneficiagdo dos
mostos na basa de 77.x20.C sio as seguintes:

Na vindima —— 115 iitros por cada 435 ! ds masto.
Nas lotas — 15 litros per cada 5§35 | da vinho feito.

3.4 — A utilizag&o ds aguardentes nfo aprovadas praviamente
pelo LV.P. ou & utilizag@o em quantidades excessivas determinard
a aplicaga@o do rigoresas sangdes palo LV.P.

4 -— Caso seé mantenham, apés o prazo limite da Bass V, em
poder da Lavoura, vinhos por comercializay, serao anunciados os
prazos e demais condigdes para uma eventualintsrvengao da Casa
do Rouro.

4.1 — Para eventual sscoamento pela Casado Douro sé sfio ds
considerar os mostos da produgio prépria e 0 de jungdes, desds
que tenha sido cumprido o disposto n.9.1.

— Os vitictltoras séo obrigados a apresentar na Casa do
Douro, ounas suasdelegagdes, a sua Declaragéo de Produgdo até
ao dia 15 de Novembro, devidaments preenchida.

5.1 — A Declarac&o de Produgio dos viticultores autorizados a
baneilciar mostos deverfo transcrevar com todo o rigor os elemen-
tos constantes do Impresso da autorizagdo de baneiicio a sabaer
nome do proprietario (o arrendatério se for caso disso), nimero o
noine da parceia e ainda o nimero da respactiva autorizagio. -

5.2 —-Nenhum dos giementos raferidos em 5.1 e constantss do
‘mprosso de autorizagio de bensficlo pode ser alterado ou desdo-
trado sob peria do o raspacti/o vinho ndo podsr ser movimantado.

6 — Os comerciantes sdo obrigados a apresentar na Casa do
Douro, até 15 de Novembro, as suas declaragdes de compra, sam
prejufzo do estabelecldo na Base V, organizado por adegas ou ar-
mazéris onde se vinificeu o vinho.

6.1 ~— A Casa do Douro fornecerd aos exportadores s comer-
clantes os Impressos Mod. CD 46 que servirdo simultaneamentoa de
cenflrmagio de compra e ds livro auxiliar (depdsito Conta Produto-

-ras).

7 -—Durante o periodo de vindima o transito de uvas e de mostos
s6 podera fazer--+ desde que acompanhados Jdas respectivas
gulas que serio iornecidas pela Casa do Douro,

7.1 —Os ¢ xportadores ¢ comerclantes re 3 llsltardo as gulas de
trAnsito da caderneta Mod. CD 271 as quals deveriio ser passadas
om quadruplicado, sende o original enviado & Casa do Douro no

prazo de 43 horas apds a sua emissdo, uma céplapara acompanhar

a carga, ottra para o viticultor e a tercelra para a firma adquirente.

8 — E proibida a cedéncla da liragem entre viticuliores @ entre
estes @ comoarclantes, Apenas so admite acedénclade liiragem em
quantidades do préprio viticuitor de igual out Inferior classificagao
para superlor @ até ao limite das respaectiva produgso.
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8.1 — O n&o cumprimante do atrds determinado implica a Instau-
ragdio do respactivo processo do transgressao, sujeitando-se 0s
prevaricacdores as sangbes previstas e gue, sendo lavradorss,
poderéo ir até & perda da autorizagic do beneiicio por perfodo a
determinar.

9 — E autorizada a jungdo de mostos autorizados a baneficio
provenientes de freguesias limltrofes do iocal do fabrico.

9.1 — A autorizagio da jungde fica todavia deperdente de reque-
rirento obrigatério a apresentar pele «cabaga de jungéior de onda
constara o nome, residéncla e litragem dos misturantes.

9.2 — O mosto benaficiado nestas cordigdes saré liquidado pelo
comprador através da Casa do Ocuro, Individualmente, a quem
tenha sido atribuldoe o bensffclo.

10 — A Casa do Doure procassaré os pagamentos referides nos
n.s2.2, 2.3, 2.4 ¢ 9.2 através da sua seda cu das suas delegages,

10.1—Os recibos serfio agsinadoes pale interassado ousaulgual
representante devendo a autenticidade das assinaturas e tudo o
mais efectuar-se seg..:do 2s instrugdes constanics do varco do
recibe.

1.1~ As autorizacGos em regirne do «Garrajaira» ficam suspsn-
sas na presenta vindima.

1.2 — Ndo é autorizado na presenta vindima o beneficio ds
mestos ern regima de blequeio.

-
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Morimes a alender na eleboragdo de Vinho do Porto

Sae cada vez mais oxigentes os critéiios de quatidadis impastos
aos produtos agro-alimentares entra os quais, nscossariaments, sa
enconira o Vinho do Porto. A circunstincia de cer um prodito com
fotie itnplantacio nos mercados externos obriga a qua eo respoitem
condicionantss do qualidads dsfinidas internacivnainante, Gnico
meio dé ser garantida a continuidade da sua afirma¢io como
produto de prestfgio.

Considsram-sa, assim, como princfpios indispensdvels a ssguir
na preparagio do Vinho do Porto, as seguintes recomendagdes:

1. $6 utilizar uves sis e de castas autorizadas 9 recomendadas
legalmente, da Regido Demarcada do Deure, que orljinem mostss
com titulo alcoemétrico voltimizo em poténcia igual ou suparior &
11% vol.

2. O Vinho do Porto ¢como vinho llcoroso que é, devs evidensiar
no produte final um titulo slcoométrico velimico total igual ou
suparior a 17,5% vol., um titilo alcoométrico voltimico adquirido n2e
superior a 22% e tftulo alccométiico voilmico natural da fermenta-
¢&o igual ou superior a 4% vol,
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realizadade modo a ewhralloragccs de ordem microbiana, s ug'arm-
do-se que seja efectuada aquando da primelra trasfoga.
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3. A higiena das instalagdes deve ser maritida através da lava-
gem e cesinfocgio regular das superficies; dovem ser toiados
cuidados axcepcionais na fimpeza e manutengio das cubas, a qual
deve realizar-sa por rotina, apds cada utilizagde.

4. Q acondicionamento e transporte das uvas dove sor praticado
de tal modo quo nido haja dateroragao da sua qualidade por ssma-
gamento a sujeigio a temporaturas elevadas. Para isso devem sar
utilizados racipientes rigidos e higiénicos, sendo en qualguer caso
ds excluir o uso de sacos de pléstico.

5. As mangueiras, as bombas 6 as tornsiras e todo o materialque
entra em contacto com a aguardents, com o raosto ou com o vinhe
preparado ndo devem conter pagas capazos de ceder inquinantes
de origem metdlica acs predutos, como § o caso das peg¢as em
bronze, latdo, ferro ou cobra. Estas pegas devordo ser progressiva-
mente substitufdas pelas da age inoxiddvel cu, enido, revestidas
convenisntamenta de material protoctor (por exemplo, tintas «ariti-
moston, isentas do chumbe}.

6. Na preparagio do Vinho do Porte tinto 6 proibida a incluséo de
uvas brancas, mesme em pequenas quentidades, pois s6 assimse
obitém vinhcs com meliwor cor e teores mais efevados ¢in substan-
cias politendlicas @ aromaticas.

7. No caso de se pretander provocar cu activar as fermentagdes,
a inoculagdo com leveduras ¢ assencial, devendo-se utilizar so-
mente leveduras regionals.

8. Na preparagéo de Vintio do Porta tinto, sfo aconselhdvels
maceragbes intensas com curtimenta prolongada de modo a metho-
rar-se a extracgZo da compostos fendlicos. Este tipo da curlimenta
s6 devera sor foito quando se utilizain uvas sés & de boa quatidada.

No caso da praparagdo da Vinho do Porie branco, quando so
pretonde um vinho fova, frutado @ com pouco taor am tankos, a
curtimenta daver& ser encurtada,

independentemenite dos tampos 3 maceragio raalizados, do-
veré ser acautolido que os vinhos pre dtzidos respsitem, para além
das damals caia steristicas anaifticas, 0s vaiores de cinza 6 alnalini-
dade du cinza correntes do Viitiie do Porto.

Na prensamrn de bagagos & aconselliado o usode proiisas dos-
contfntias; nc caso de ser utilizado outro tipo de prensas, serd de
exclulr todo o mosto/vinho que ndo seja proveniante da primelra
salda {primeira bica).

9. O controlo ¢z temperatura da fermeniagio € uma pratlca es-
sencial. No caso dos vinhos tintos as temperaturas ndc devesn
uitrapassar os 29-302C; para 0 ¢aso dos vinhos brancos as tempe-
raturas devem ser inferiores a 252C.,

—— ——— -

£ aconselhévol o acornpanhamento das ferimentagdes comdiagra-
ras de massa vollimica {densidads) e de temperatura.

10. A adigdo de dcido tartdrico em doses varidvels, deve ser
praticada para corrigir a acidez total dos mostos provenientes de uvas
damasiado maduras e com acldez insuficlente. A acidez tolal normal
nos mostos é de 4 a 5 g/l, exprossa em &cido tartérico.

11, Aadirio de dléxido do nnxofro {«anidrido suifuroso»), antes do
infclo da fermentagfio, é uma prética recomendada para a desinfecgao
dos mostos, As suas propriedades antlssépticas permiem avitar o
crescimento de bactérias e leveduras no interessantes do ponte da
vista enoldglco.

As dosaes de aplicagho nos mostos estdo depondantes da véilos
factoras, nomeadamento, o valor do pH, o grav de maturacio o o
estado sanitéiic das uvas, bem como o tipo do vinho cue se pretenxds
obier. . ~ '

Agua utilizagao rleve serrestingida ao mfnimo indisponsével e, por
limitaghas internacionals, as dosos admissfvels daste antisséptico nos
vinhos tdm vindo a ser progressivamente meqores.

17. Dave ser exigida acs fornacedores de produios enoldgicos a
utilizar na preparagdo do vinho a garantiz insquivoca de que o3
mesmos satisfazem os requisites de identidads a pureza raconheci-
das internacionalments.

13. A rguardente a sitilizar no bensflcio, nacessarinments aprova-
da paic VP, deve possulr as caracterfsiicas regulamentarss no
momento da utilizagho. Para isso, o utilizador deve velar para qua a
mesma tonha sido transpoitada emrecipientes apropdados Qarmaze-
nada conveniantsmiante, evitando 4 todo o custd a dissoltcdo da

ubstércias estranhas que deteriorem a sua qualidade, £ raco-
mnd wel a utilizaglo de vasilhas em ago Inoxididvel (AISI1216) ou, na
sua auséneia, vasiihas revestidas a resina spoxfdica apreprisda para
contacto com produtos da graduagho alcodlica elevada.

Futuramente, o IVP exigird uma validaglo anual da qualidads de
todas as aguardentss quée ransitem para u.:li:'.ar'”o n93 &nos Saguin-
{as.

14. As trasfegas devern ser realizadas o mais cedo possival, Do
modo a agsegurar agualidada cos produtos vinluos s&o proividas a so-
brepiensagem das uvas ssmagadas ounio, aprensageam das borras
de vinho o a reformentagdo dos bagagos de uvas para oulros fins qua
rac sejam @ Jestifagio. Eutes subprodutos de vititicagéo devem das-
tinar-ss apenas ao cumprimento dus «prestagdes vinicasx, de acords
com & Portarla n.® 895/89, de 12 de Setomibxvo.

15. Apds a ohtengao de vinho licoross a sua evoiugho deverd sor
cortrelada alravds da reslizaglo parlbdica da anélisns flsleo-
quimicas, microbioléyicas o de provas.

™~ Vimbon f Inmnson Alansnts]
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Para a sua produciio navindimado 1992 & fixado em 1.200 fitroapor
nectare o Volur~a a preduzir nas parcaias rsspaactivas.

— Vinho ndo benetlclado

A quabra da produgéo que se espera face as condigdes am auo
decorreu o ano agrfcola, fazern-nos prever também para estes vinhos
uma valorizagao decorrants da diminui¢do substanclal da produgae.

Quanto acs de denominagéo Doure espora-se naturalments qus
continus @ desenvelver-se a sua imagem no rercade, cortamonta
tainbam em retltado da ragutamentagioe que ne selo do Consalho Vi-
tivinfeola Interprofissionai se prepara para aprovagio cffclal.

Vinhos de Mesa

— Do acordo cam o artigo 284.2 dos Actos ds Adeséo de Portugal
A C.E.E. aregulamentagio prevista no Regulamente (C.E.E.} n2 822/
87, gue estabelecn a Omyanizacdo Comum do Mercado Vitivinlcola,
aphca-se plenamente a Fortugal a parthr da 2.5 stapa de adesio.

— Comv é sabido, 05 Vinhos de Qualidads Produzidos en Ragidas
Damarcacias (V.Q.P.R.D.) ndo coderio ter direiio a medidas clo Inter-
vangdo ou da pregos do ga‘aml.,\.

~—- Para a campanha vitlcola de 1892/93, na base da regulaitenia-
¢&o cormunitéria, o LV.V. J& divulgou algumas das nomias de axgot-
¢do:

~— O prago de orisnta¢do para os vinhos de esa 6 iguz! 2o ano
transacto a que corrasponda 662%C0 % Vol shast,, ot sej'z 73%50 por
litro na base do 122,

1 - Destilagiio I'vovantiva

Com baso nas suas previs®as da colhslta, tando em vista a regu-
larizagho dos maercaios a com o objective da melhorar g qualidade ¢
2 valorlzacie dos vi:hos & comercielizar 6 estabelesiia & Destilagéc
Preventiva,

A abertura dasta dest!~-fo pela Comunldzds lilelz-ss a partirde
de Setembro de 1992, dsvendo os Centratos ¢ Destlago ser cui

cugs pelos produtors e cooparativas na Casa do Douro &té 31 -:ie.
Outubro ds 1992, Para homolegago, estos con‘ra!os d JVArse sar

acornganhados das Declaragdes da Coliwlla &3 193]

L 1‘13
— lgualmante § datarminado qua com a entrega dos contratos, o
produtor deverd aprasentar caugic, atraves ds garanila bancéria, a

f avordo L.V.V. nabase Je 825$G0 por hectolitro de vinho preposio pa.'a )

destilagio.

— A gquaniidade méxima da vinhos proposte para destilagde ndo
pode ulirapassar 25%da produg&o do Vinho de Mesa qus constarna
Declaragio de Produgfo/sz.

~— A quantidada minima a entregar por produtores 6 de 10 hee-
tolitres. ;

~-Aloleréncla das quantidacdes a entregar & de 5% para mais ou
para menos, 8 a tolorun"k. da graduagdoe de 0,8 graus.,

- C prego sstabalocido 2 pagar ac produtor § de 431300 %

volume/hectolitro (S1$70/L/12).

— As caracter{sticas dos vinhos e outras condigdes contratuals
poderdo ser obtidas na Casa do Douro,

— A dostilagio preventiva 6 facuitativa,
2-— Prezstagbes Vinlcas

— S&o obilgatérlas para todos os pracuteres de vinhos, singula-
r93 0U ¢oi * 3tives, Inclulndo os produtores de V.Q.P.R.D. (Vinhos de
Paito 8 Doure).

- As quantidades dos
devora ser, no minimo;

subprodutos a entregar por produtor

~~46 10% do voluma ds dlcool contide no vinho, quando obtido
pala fermentagio direcia das uvas.

—de 5% do volume de dicool contldo no vinho, quande prove-
nisnte da vinificagdo do rnostus olide vinhos novos em farmentagio.

Para cdlcuio das quantidades de dlcool 2 entregar determina-se
o teor alcodlize do vinho am § graus,

Asc
a) Bag:

arscterfsticas médlas dos subprodutos sio:
s ge Uvas — 2,8 litros da Alocol puro por casia 10 kg.

b) Borres de Vinho — 4,0 fitros de &lccol puro por cada 166 kg,
com 45% de humidade, .

O prego a pagar pelo destiladar ao produtor § de 171800/Vols
hectoltro,

As prastagdes vinicas sdo corigatdrias pele qus sé poderdo can-
didatat-se as dl~ser- zs madidas de IntervancBio comunitérias cs pro-
dutorss ue as tenhain reaiizado.

3— Deatilagio de Garantlne ou ds Apoic

X situagdo de sxcedentes estruturals de Vinhio da Mesa na Co-
munidada e s vrevisbaes da cotheita de 1962/93 cu,,aeﬂo, oupréximo
oo 200 mithdes do hsctoliiros traduzir-se na cerloza de uma Dosti-
lagdc Chrigsidria,

o entanto, osia desisBo 59 s9ré tomada pa!a C.E.c, apartir ds
Dezemibro/92, estando J4 pubiicados os pregaos des vinhos, para o
easo de sor implementada esta desiiiagto & qua & de 543$00/Vol/
hect/12

Convém notar que {de acordo com o n.2 3 do Anl. 41 do Reg./
C.E.E. 822/87), esta madida poclerd ser reservada apenas aos
produtorss qus tenham faito contratos de Destilagdo Praventiva.

4 — Ajudes n Amaazenagsm

|
i

Pola primeira vez sord aplicada a Portugai a ajuda provista peia -

Comunidade, pelz ermazenagem de Vinhos de mesa e de mostes.

Gontudo a decisfio scbre esta medida serd feita duranie o
cocurso da campaiina de acordo com es procedimentos previstos
nos Reg /CEL n.fs 1.059/83 e 23.792/8% o nformacgdes co LV.V,

5 - Restituigles & Exportagio

Para a campanha de 1992/03 estlo gievistas rastituigdes & ox-
nortaghc de Vintios da lMasa para os pafses torceiros para os quals
j4 anterlormants eram concedidas, incluindo os territdrios da ex-Ju-
goslévia comn excepgdo da Sérvia o Mo. tenegro.

O montants das rostituicdes 6 ldanﬁcc 20 da eampanha antoricr.

Ouiras indicagdes sobre os vinhos ndo beneficiacos serdo da-
¢as complementarmente & Lavoura através das circutares tradiclo-
nais.

€ dessjivel qus os vinhos ndo baneficlados, com nitida methoria
de qualidade, velar comnpensados os elovados custos de producio
com a sua valorizagio ne coméreio.

As altas produg3ss conduzem adiminulsio da qualidade e, per
lsco, 4s dastiiagBes em o os pragos nfo sdo compensadores.

Por Gltlmo, corvém iamibiar que, e Poitugal, cemo nos restan-
tes pafses comunitdrios, os organismos do sactor vitivinlcola a nlvel
caniral, some o LY.V, ot & nivel reglonal cormo a Casa d> Douro,
dob aram de tor muliz: das compstdnelas o airibulgnss- ue ihas
erem concedkizs, o Imperativo das Isls da C.EE. '

Cs préprios agilsulioras J& s“ntiram directaraonts ¢$ wieitus

-~ dossas lefislacdas.

Sasa do Doure, 27 de Agosto de 1992,

DIRECGAO
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